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el ——

¥ Kalte Fingerfood-Leckereien, raffiniert angerichtet.

Feurige Fleischbillchen in Salsa mit Taco-Chips 4 f0il

Asiatischer Rindfleischsalat im Weckglas (1 e
HihnchenbrustspieRe mit Erdnuss-Dip eferl
Gefliigelcocktail (238951
Parmaschinken mit Melone ™
Mini-Cheeseburger [ Veizen 7 2.

Cous Cous mit Rosinen und gerduchertem Schweinefilet [

Ziegenkdse mit Mango-Chutney®

¥ Wir empfehlen Ihnen: zur Vorspeise: ca. 5-7 Teile pro Person
zum Sattessen: ca. 12-14 Teile pro Person

[ab 10 Personen] Preis | Stiick *

7% 19%
2,--€ 2,21€
3,--€ 3,32¢€

_2,50€ 277€
2,50€ 2,77€
,,,,,,,,, 2,-€ 221€
2,50€ 2,77€
3,-€ 3,32¢€

,,,,,, 2,50€ 2,77€

das Fingerfood mit einem klassischen Buffet zu kombinieren!

*inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



ALy s e et

7% 19%
GarnelenspieRchen auf Ratatouillegemiise ® .. 3,--€ 3,32€
Algensalat mit FluRkrebsen [ 1 3,--€ 3,32€
Lachs Sandwich im Glas [ Weizen.c.e.]] . N . N . 2,50€ 2,77€
Krabbencocktail mit Ananas [2 10 b c gl 2,50€ 2,77€
Thunfischsalat im Glas ¢ 250€ 2,77¢€
Mozzarella-KirschtomatenspieRchen mit Tortellini auf Rucola [@Weizen gl . 1,80 € 1,99 €
Mini-Flammkuchen (2 Weizen. g. 1] ... 1,50€ 1,66€
Cheese-Cranberry-Pops [2 Weizen . 2] . . . . . 2,--€ 2,21€
Mini Quiche klassisch oder vegetarisch [e Weizen 11 1,50€ 1,66€
Belugalinsen-Salat .. 1,80€ 1,99¢€
Mini Wraps mit Avocado, Kase, Gemiise [2Weizen. ¢] , , , , , , ... 250€ 2,77€
Gazpacho Andaluz ¢! L 2,-€ 2,21€
* inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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w Wourst- und Fleischvorspeisen

Siidldndische Rohschinken- und Salami-Spezialitdten:
Parma, Serrano, Coppa, Siidtiroler,Mailander, Spianata, Finocchiona
mit Melone, Ruccola und Parmesan Garnitur [3.4.7.8.1 a Weizen, ¢]

Gegarte Putenbrust, Tacchino Tonnato,
dinn aufgeschnitten mit Thunfisch-Kaperncreme 5.0,

Bunter Feldsalat mit gerducherter Entenbrust, ...
dazu warme Specksolie

Fischvorspeise

Variation von hausgebeiztem Raucherlachs, [2.5.¢ d.g.1.]]
Forellenfilets, Crevetten, Makrelen,
Terrine mit Sahnemeerrettich und Senfdillsauce

[ab 10 Personen] Preis | Stiick *

7% 19%
8,50€ 9,41€
9,50 € 10,51€

10,50 € 11,62 €

9,50 € 10,51€

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



QRO RS N s e et

7% 19%

% Vegetarische Vorspeisenvariation |

Anti Pasti 7--€ 7,75€

Auberginenréllchen mit Feta gefullt 52l

Schwarze Oliven mit frischen Krdutern und Knoblauch [5 €

Griine Oliven mit Mango-Tomaten-Marinade [°!

Gegrillte Paprika | Champignons | Zucchini mit Balsamico und Rosmarin [

Feta in feuriger Knoblauch-Chilli-Marinade (¢!

Getrocknete Tomaten in Olivendl

Falafel mit Wildkrautern und Knoblauch Dip 7--€ 775€

Zu unseren Vorspeisen servieren wir eine ofenfrische Brotauswahl.
W

Sie kdnnen die vorgeschlagenen Vorspeisen individuell kombinieren

oder auch in Buffetform als Hauptgang bestellen.

*inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



W [ab 15 Personen] Preis | Stiick *

7% 19%

s Hauptgerichte vom Schwein

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce T .. 17,--€ 18,81€

mit frischen Champignons [a Weizen . 1]

Schweinerlicken-Role ... 16,--€ 17,71€

mit mediterraner Gemusefullung und TomatensofRe [2 Weizen gl

Schnitzel vom Schweineriicken, . . . 15,50 € 17,95 €

mit Sauce nach Wahl [z Weizen. g i f]

Schweinemedaillons im Speckmantel, . . ... 19,50 € 21,58 €

mit Kdse tiberbacken an Pfifferlingrahmsauce 2. 1.2. 3 Weizen,¢]

Lasagne mit gemischtem Hackfleisch, Tomatensauce, , , , , , , 9,--€ 9,96 €

Karotten, Sellerie und Lauch [2Weizen. €]

Spieﬂbraten mit Urpi|5-Sauce [1,2,3,4,8,11,a Weizen, f, i ... e 11,50 € 12,73 €

Spanferkel mit Dunkelbiersauce 123 1 F 1] 15,50 € 17,35€

Delfter Pfanne [2 Weizen. c. 2. 2] 12,-- € 13,28 €

[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26

N
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7% 19%
# Hauptgerichte vom Rind

Boeuf Bourguignon , , - , 17,-- € 18,81€
Ceschmorte Rmdflelschwurfel mit |<arotten Sellerle Champlgnons
und Lauch in Rotweinsauce [z Weizen. ]
Rindergulasch Ungarischer Art [ Weizen] . . . . 14,50 € 16,05 €
Rinderbraten in Burgundersauce [ eizen. nl 16,50 € 18,26 €
Rheinischer Sauerbraten [z Weizen. 1] 16,50 € 18,26 €
Rollbraten in Calvados-Sauce mit Apfel-Zwiebelfiillung 2. 1. & Weizen] . , 18,-- € 19,92 €
Rouladen, klassische Art [2 Weizen i}, 2113] . . . . 17,50 € 19,37 €
Roastbeef mit Senf-Krauter-Kruste . . . ... 25,--€ 18,26 €
am Stiick gebraten, mit Sauce nach Wahl & a Weizen, i.]]
Rinderfilet in Knoblauch-Kriuter-Marinade, 30,-- € 33,20 €
am Stiick gebraten, an Portweinjus [5 2 Weizen i.jn]
Geschnetzeltes aus der Hiifte - 19,50 € 21,58 €
in feuriger Sauce mit Paprika, Zwiebeln und frischen Ehammgnons [a Weizen. ]
Tafelspitz oder Mittelbug, . , . , . , . 17,50 € 19,37 €
an Meerrettichsauce [2 3.5 1. a Weizen.ji
Roastbeef-Streifen in Whiskey-Pfeffersauce [eWeizen 1 B 22,00 € 24,35 €
[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

*inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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w Hauptgerichte vom Kalb

Kalbsbraten mit Morchelrahmsauce e Wezenel
Geschnetzeltes aus der Keule nach ziiricher Art [ Weizen, g]

Kalbsgulasch mit frischen Champignons [@ Weizen ] e
Piccata Milanese mit Tomaten-Krautersauce [eWeizen.cl ..
Kalbsbéckchen [niedertemperaturgegart]

auf Wurzelgemiise an Balsamico-Rotwein-Reduktion (& Weizen.]

Ragout fine mit frischen Champignons,

Spargel und Pastetchen [ Weizen ¢ ]

Hauptgerichte vom Gefliigel
Hdhnchenbrust in
Tomaten-Krautersauce mit Mozzarella (iberbacken L2 Weizen, ]

Poulardenbrust -
nach Saltimbocca-Art auf Gemusebett i

Schlemmerpfanne von der Pute [eWeizenoel

Hihnchenbrust in Curry-Sahne-Sauce mit Friichten [ 9. @ Weizen g f]

Coq au vin von Brust und Keule | auf Wunsch auch ohne Knochen [2 7.2 Weizen, gl ,

[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

[ab 15 Personen] Preis | Stiick *

7% 19%
19,--€ 21,03 €
18,-- € 19,92 €

. 18,--€ 19,92 €
.. 22,--€ 24,35 €
,,,,, 25,--€ 27,67 €
18,--€ 19,92 €

15,50 € 17,15€
. 18,--€ 19,92 €

13,50 € 14,94 €
. 15,-- € 16,60 €
...16,50 € 18,26 €

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



LIV ale T ey e P

w Hauptgerichte vom Lamm
Irisch Stew | Gemiiseeintopf mit Lammwiirfeln aus der Schulter [1
Lammriicken mit Krauterkruste an Thymianjus [eWeizen.cl .

BratenausderKeule .
mit Tomatenconcasse, Rostgemiise, Knoblauch und frischen Krautern [a Weizen]

Lammahiifte im Speckmantel auf Ratatouillegemiise [2 1 a Weizen]

% Hauptgerichte vom Wild

Edelwildgulasch Jager Art mit frischen Champignaons, Pfifferlingen,
frischen Krautern und Preiselbeer-Birnen [1.2.9. 1. 2 Weizen, ]

Geschmorte Rehkeule in Rotweinsauce [& Weizen]

7% 19%

15,-- € 16,60 €
32,--€ 35,41¢€
,,,,, 20,--€ 22,13 €

25,-- € 27,67 €

16,--€ 17,71€

20,-- € 22,24 €

Hirschkalbsriicken am Stiick gebraten, an frischen Pfifferlingen [saisonal] [ Weizen <] .. 26,--€ 28,77 €

Toskana-Topf vom Kaninchen B 5 6 a Weizen]

[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

22,--€ 24,35 €

*inkl. MwSt.
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



w— [ab 15 Personen] Preis | Stiick *

7% 19%

s Hauptgerichte vom Fisch

Paella mit Fisch, Gambas und Hiihnchen diml 15,50 € 1715€

Bunte Fischpfanne ... . 22,--€ 24,35€

Fang des Tages mit Muscheln und Crevetten

auf Tomaten-Karotten-Sellerie-Gemiise [2 Weizen. b, d.i. m]

Tagliatelle & Scampi 14,--€ 15,49 €

mit Kirschtomaten, Knoblauch und frischen Krautern [a Weizen, b]

Lachssteak mit Krduterkruste und Garnelen - - . 22,--0 € 24,35 €

an Rieslingsauce [2 Weizen. b.d. €]

Lachslasagne | Krabben, Karotten, Sellerie und Tomaten ... ....10,50- € 11,62 €

mit Mozzarella tiberbacken [@Weizen.b.d g/

Knodelchen mit Lachsfillung 12,-- € 13,28 €

in Lauch-Garnelen-Sauce [ Weizen b, d, ]

[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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7% 19%

s Vegetarische Gerichte
Risotto mit Wurzelgemiise und saisonalen Pilzen el 9,50 € 10,51€
Gemiiselasagne [@ Weizen.ig] 8,50€ 9,41€
Klassische Minestrone, Chiabatta [ Weizen. il 8,--€ 8,85€
Gnocchi in TomatensoRe mit frischen Kradutern und Parmesan [a Weizen.gl R 8,-€ 8,85€
Kartoffelknodel mit Zwiebelfiillung in Lauchcreme [ Weizen gl . . . 9,50 € 10,51€
Gratinierter Schafskdse mit Tomaten und Qliven , , , , , . 1M,--€ 1217 €
Pasta mit Ricotta-Spinat-Fillung und Tomatensauce [ Weizen.el . . . 11,--€ 12,17 €
Spinatknodel mit KasesoRe [@Weizen c,g.1] . . . . . . ... 10,--€ 11,07 €
Linsen-Chili (vegan) (@ 8,50€ 9,41€
Uberbackene Zuccini mit Reisfiillung @ . . 12,50 € 13,83 €
[Die Preise unserer Hauptgerichte verstehen sich inkl. Sattigungs- und Gemiisebeilagen]

* inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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aBEILAGEN ZULDEN HAUPTGERICHTEN

Jr Kartoffeln

i
"N
S

Butterkartoffeln mit frischer Petersilie (¢l
Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin [/

Majorankartoffeln

KartoffelkloRe [z Weizen]

Semmelknédel [ Weizencel

Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck B

Reis & Nudeln

Basmatireis
Wildreis
Tagliatelle
Spatzle [z Weizenc]

Y Gemiise

Gemischte Gemiiseplatte mit
Speckbohnen, Rosenkaohl, Blumenkohl,
Broccali, Leipziger Allerlei

Ofengemiise [saisonal] mit
SuRkartoffeln, Kirbis, Topinambur,
Rote Beete, Fenchel, Karotten

Mediterranes Gemiise mit
Zucchini, Auberginen, Paprika,

Zwiebeln, Knoblauch, Olivendl

Ratatouille



W [ab 15 Personen] Preis | Person [0,5 1] *

7% 19%
Klassische Gulaschsuppe mit Rind- und Schweinefleisch, , . . .. 550€ 6,09€
Kartoffeln, Paprika, Karotten, Sellerie, Lauch; dazu Brot [z Weizen.i, n
Rinderkraftbriihe mit MarkkléRchen, Reis, Gemiise; dazu Brot [@Weizenifl 550€ 6,09€
Spargelcrémesuppe mit Spargelwiirfeln, Croutons; dazu Baguette [saisonal] (@ Weizen ] 750€ 8,30€
Kartoffel-Lauch-Crémesuppe mit Topping's; ... 6,50€ 7,19¢€
dazu Baguette [2,3,4,8,a\l\leizen‘g,i}
Kiirbis-Ingwer-Créemesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen;
dazu Baguette [saisonal] [z Weizen gl . . . . . . 6,50€ 7,19¢€
Erbsensuppe mit Wiirstchen; dazu Brot [2348 aWeizen if] 5,50€ 6,09€
Linseneintopf mit Bockwurst; dazu Brot [23.48 aWeizen, i f] . . 5,50€ 6,09€
Chili con Carne; dazu WeiRbrot [12.3.4.89,a Weizen, i, f] 7,50 € 8,302 €
Doppelte Currywurst rot/weilR}; , N , N , N , N 6,--€ 6,46 €
dazu Brotchen [12.3.4.811, aWeizen, Roggen, f, 1]
Bouillabaisse [franzésische Fischsuppe] ... _13,--€ 14,39 €
mit frischen Fischfilets, Zwiebeln, Krautern, Weilwein, Baguette und Rouille
[a Weizen, b, ¢, d, f, g, i,j, m]
# Unsere Suppen sind auch als Vorspeise erhaltlich!
*inkl. MwSt.

Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



W pro Person
: [ab 15 Personen] ~ Preis | Stiick *

7% 19%
Mousse au chocolat [« ¢! . . . 5,--€ 5,53€
Mousse a la Vanille [© ¢ 5,--€ 553€
Frischer Obstsalat [’/ 550€ 6,09€
Tiramisu & d . . . . N 5,--€ b5,53€
Panna Cotta mit Fruchtspiegel (¢! 6,50€ 719¢€
Kédsevariation mit frischen Friichten [5.7.2.0.1] 7,--€ 775¢€

Winterzauber-Creme mit Rosinen und Zimt und karamellisierten Mandeln (2.5 ¢ h.n. Mandeln] - 7,-- € 7,75 €

Kaffee-Amaretto-Creme [ ¢ N N N ... 5,00€ 5,53€
Schwarzwailder-Kirsch-Dessert [25ehnl .. 7,-€ 17,75€
Schicht-Dessert mit saisonalen Friichten 25.ehnl B 7,--€ 7,75 €€

Kuchen auf Anfrage

W Viele unserer SiiRspeisen bieten wir gegen Aufpreis auch auf Fingerfoodgeschirr an.

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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¥r Saarlandisches Biiffet

Lieferbar ab 15 Personen |

pro Pers. 16,-- € 17,71€
7% 19%

SpieRbraten
mit Urpilssauce, dazu Brot

Hooriche
mit Speckrahmsauce und Sauerkraut

Lyonerpfanne

Dibbelabbes
mit Apfelkompott

Bunte Blattsalatvariation
mit Hausdressing

[2,1,4,8, 3,7 aWeizen, c, g, ]]

*inkl. MwSt.
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26

s Bayrische Schmankerl

Lieferbar ab 20 Personen |
pro Pers. 19,-- € 21,03 €

7% 19%

Vorspeise:

Kaltes auf dem Brett -

Hausgemachte Schweinereien
Leberkdse, Rohesser, Silze, Blut- und
Leberwurst, gegrilltes Darrfleisch,
Schinkenspeck, Saure Gurken, Garnitur,
Obatzter, Brotkorb

Hauptgang:
WeiRwiirschdel mit siiRem Senf, Brezen

Franziskanerbraten, Ochsenbrust
in Meerrettichsauce

Dazu: Semmelknodel, Bayrisch Kraut,
Rettichsalat, Rostkartoffeln

[2,1,4,8,3,7 aWeizen, ¢, g, ]

&



2l ORELIL 0T

v Amerikanisches BBQ Buffet

Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 20,-- € 22,13 €
7% 19%

Pulled Pork
Smoked Salmon
Spare Ribs
Burger-Pattys

Beilagen:
Coleslaw, Caesar Salad, Mais-Paprika-Pfanne,
Baked Beans, StlRkartoffeln, Brétchen, Toppings fiir Burger, Dips

[1,2,3,4,59,1] [a Weizen, b, ¢, d, g, j, k, m]

o

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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¥r Franzosisches Buffet
Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 33,-- € 36,52 €

Vorspeise:

Hauptgang:

Dessert:

7% 19%

Variation von Pur Porc, Bayonner Schinken
Gerducherte Entenbrust, Teigpastete, Leberpaté

Variation von hausgebeiztem Rducherlachs, Forellenfilets, Makrelen,
Thunfischterrine mit Sahnemeerrettich, Butterroschen und Senfdillsauce

Dazu: ofenfrisches Baguette

Boeuf Bourguignon

Ceschmorte Rindfleischwiirfel mit Karotten, Sellerie, Champignons
und Lauch in Rotweinsauce [2 Weizen. n]

Schweinemedaillons im Speckmantel und Kdse tiberbacken

an Pfifferlingrahmsole

Dazu: Nudeln, Kartoffelgratin, Ratatouille,
Bunte Blattsalatvariation mit Vinaigrette und Hausdressing

Mousse au Chocolat | Mousse a la Vanille
Frz. Kasevariation mit Frichten und Baguette

[1,2,3,4,59,11, a Weizen, b, ¢, d, g,j, k, I, m]

*inkl. MwSt.

Erlauterung zur MwSt. siehe Seite 26
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¢¥r Italienisches Buffet

Varspeise:

Veg. Antipasti:

Hauptgang:

Dessert:

Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 34,-- €
7%
Tacchino Tonnato

Parmaschinken mit gehobeltem Parmesan,
Kirschtomaten und Melone auf Rucolabett

Gegrillte Auberginen in Knoblauchél

Schwarze & Griine Oliven mit frischen Krdutern und Knoblauch
Geschmorte Champignons in weiltem Balsamico-Thymiansud
Gegrillte Paprika mit Knoblauch, Rosmarin und Balsamico
Tomate-Mozzarella mit Pesto

Dazu: Ofenfrisches Ciabatta

Involtini vom Kalbsriicken
Bunte Fischpfanne:
Fang des Tages mit Muscheln und Crevetten

Dazu: Thymiankartoffeln, Tagliatelle, Bunte Blattsalatvariation
mit Vinaigrette und Hausdressing, Mediterranes Gemdise
Tiramisu

Panna cotta mit Fruchtspiegel

[2,1,3,4,5,6,8,9,¢g,¢c,j d m, hWahinisse, a Weizen]

37,63 €

19%

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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w Spanisches Buffet

Tapas:

Hauptgang:

Dessert:

Gegrillte Auberginenrélichen mit Schafskase gefiillt
Gegrillte Paprika mit Knoblauch, Rosmarin und Balsamico
Datteln im Speckmantel

Serrano Schinken mit Melone

Albondigas

Gebratene Chorizo

Mini-Tortilla

GarnelenspieRe mit Tomaten und Knoblauch

Mojosauce
Sardinencréme mit Kapern
Dazu: ofenfrische Brotvariation

Paella mit Fisch, Gambas und Hihnchen
Andalusisches Rinderragout mit Rosmarinkartoffeln
Krauter-Knoblauch-Nudeln

Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 33,-- € 36,52 €

7% 19%

Dazu: Bunte Blattsalatvariation mit Vinaigrette und Hausdressing

Kaffee Creme
Kasebrett mit frischen Friichten und Feigensenf

[1,2,3,4,59,1] [a Weizen, b, ¢, d, g, j, k, m]

*inkl. MwSt.
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26

a%
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AR BUEEELSL QRS CHLAGE

# Rustikales kaltes Buffet Lieferbar ab 15 Personen | pro Pers. 19,-- € 21,03 €
7% 19%
Mini-Frikadellen
Hahnchenkeulen
Schnitzelchen vom Schwein
Hausmacher Blut- und Leberwurst
Rohesser, Salamivariation
Gemischte Schinkenplatte mit Spargelrélichen
Matjeshappen
Gefiillte Eier
Krduterbutter, Remouladensauce

Kdsevariation mit frischen Friichten

Schweizer Wurstsalat Y Wir stellen Ihnen

Kartoffelsalat nach Art des Hauses gerne ein individuelles

Farmersalat mit Karotten, Lauch, Mais und Sellerie kaltes Wunschbuffet
zusammen.

Sprechen Sie uns dazu an!
Dazu: ofenfrische Brotvariation P

[1,2,3,4,5 8,91, aWeizen,cd, g ijl

*inkl. MwSt.,
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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ASALLEBUEEETSLVORS CHLAGE

w Von Land und Meer Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 28,-- € 30,99 €

7% 19%

Variation von Hausgebeiztem Rducherlachs, Forellenfilets, Makrelen,

Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce

Crevetten mit Knoblauchmayonnaise

Krabben in Cocktailsauce mit Ananas

Entenbrust, Teigpastete und Leberpate; dazu: Remouladensauce, Cocktailsauce

Italienische Salamispezialitdten: Mailander, Spianata und Finocchiona

Variation von Rohschinken: Serrano, Stidtiroler, Parma; mit Grissini, Melone und gerissenem Pfeffer

Minifrikadellen, Keulchen und Schnitzelchen
Falafel-Ballchen mit Dip

Schwarze Oliven mit frischen Krautern und Knoblauch

Griine Oliven mit Mango-Tomaten-Marinade

Gegrillte Paprika | Champignons | Zucchini mit Balsamico und Rosmarin
Tomaten-Mozzarella-Tortellini-SpieRe auf Rucola
Karotten-Apfel-Salat mit karamellisierten Walniissen

Kasevariation mit frischen Friichten

Dazu: ofenfrische Brotvariation

[1,2,3,4,5,8,9,1,aWeizen, b, c,d, g i,j]
*inkl. MwSt.
Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26
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% Viele leckere Kleinigkeiten Lieferbar ab 20 Personen | pro Pers. 34,-- € 37,63 €

7% 19%

Mini-Flammkuchen
Tomaten-Mozzarella-Spiefle mit Tortellini und Rucola
GarnelenspieRchen auf Ratatouille Gemise
Mini Cheeseburger

HahnchenbrustspieRe mit Erdnuss Dip
Lachs Sandwich im Glas
Cheese-Cranberry-Pops

Mini Wraps mit Avocado

Gazpacho Andaluz

Vegetarische Anti Pasti SpieRe

Pikanter Cous Cous Salat

Datteln im Speckmantel

Asiatischer Rindfleischsalat

[a Weizen, b, e, f, g, h,ij 23,4 1]

*inkl. MwSt.
24 Erlduterung zur MwSt. siehe Seite 26



SIEMOCHTEN GERNE SELBST GRILLEN?

W Leihen Sie Gerite vom Profi!

Schwenker, Durchmesser 109 cm

Holzkohlegrill

GroRer Grill fiir Spanferkel, Spielbraten, Lammkeule etc. bis 150 Personen
Gasgrill fiir Rostwirste

Gusspfanne, Durchmesser 95 cm

¥ Preise auf Anfrage!

"y
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QUALITATSVERSPRECHEN

=

20

Wir freuen uns Uber Ihr Interesse an unseren Produkten!

Der Name Bauer steht seit Uiber 30 Jahren fir einen familiengefiihrten Partyservice
mit klassischen regionalen sowie internationalen Speisen.

Hausgemachte Fleisch- und Wurstwaren in Spitzenqualitat sind einer der wichtigsten Bestandteile
unseres Angebotes und verleihen jedem Buffet die besondere Note.

Bei der Auswahl der Rohstoffe legen wir sehr grolen Wert auf Herkunft und Frische.
Nur ausgewahlte Zutaten von Handlern unseres Vertrauens schaffen es daher in unsere Kochttpfe.

Lassen Sie sich von unserer hausgemachten und kreativen Kiiche iberzeugen!

Ralf Bauer & Team

Kontaktdaten:

Partyservice Bauer
Inhaber: Ralf Bauer [Fleischermeister und Koch]

FabrikstraRe 17 | 66131 SB Ensheim

Tel: 068 93-4578 | Mobil: 0152-09278276
E-Mail: Bauer-Partyservice@t-online.de
www.ralfbauer-partyservice.de



‘& Kenntlichmachung der Zusatzstoffe | Zusatzstoffe nach §9 Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung

Bei Lebensmitteln mit Farbstoffen durch die Angabe mit , Farbstoff", in der Speisekarte gekennzeichnet mit [1]

Bei Lebensmitteln mit Konservierungsstoffen durch die Angabe , konserviert” oder ,mit Konservierungsstoff",

in der Speisekarte gekennzeichnet mit [2]

Bei Lebensmitteln mit Antioxidationsmittel durch die Angabe ,mit Antioxidationsmittel”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [3]
Bei Lebensmitteln mit Geschmacksverstérker durch die Angabe ,mit Geschmacksverstarker®, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [4]
Bei Lebensmitteln mit Schwefeldioxid durch die Angabe , geschwefelt”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [5]

Bei Lebensmitteln mit Eisensalzen durch die Angabe ,geschwarzt”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [6]

Bei Obst mit Oberflichenbehandlung durch die Angabe , gewachst”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [7]

Bei Fleischerzeugnissen mit E338 bis E343, E450, E452 durch die Angabe mit ,Phosphat”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [8]
Bei Lebensmitteln mit Zusatzstoffen zum StiRen durch die Angabe ,mit StiRungsmitteln®, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [9]
Bei Lebensmitteln mit Verwendung einer Zuckerart und StiRungsmittel, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [10]

Bei Fleischerzeugnissen mit E249 bis E250, E251 bis E252 oder einem Gemisch dieser Stoffe

durch die Angabe ,mit Nitrat" und/oder ,Nitrit Pékelsalz", in der Speisekarte gekennzeichnet mit [

Bei Lebensmitteln mit Verwendung chininhaltiger Produkte durch die Angabe ,Chinin haltig”, in der Speisekarte gekennzeichnet mit [12]

Allergenkennzeichnung

Glutenhaltiges Getreide: Weizenmehl, Weizenkeime, Weizengriel3, Paniermehl durch die Angabe ,des jeweiligen Getreides”,
gekennzeichnet mit [a]

Krebstiere: Garnelen, Scampi, Krabbenmehl durch die Angabe ,Krebstiere”, gekennzeichnet mit [b]

Eier: Eiklar, Eigelb, Fliissig-Ei, Voll-Ei, Gefrier-Ei durch die Angabe ,Eier”, gekennzeichnet mit [c]

Fisch: alle Arten von Fisch, Fischél, Kaviar, Surimi durch die Angabe ,Fische”, gekennzeichnet mit [d]

Erdniisse: Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste durch die Angabe , Erdniisse”, gekennzeichnet mit [e]

Soja: Sojalecithin, Sojasprossen, Sojasauce durch die Angabe ,Soja”, gekennzeichnet mit [f]

Milch/Lactose: Vollmilch, Butter, Joghurt, Speisequark, Kdse, Sahne, Creme Fraiche surch die Angabe ,Milch/Lactose”, gekennzeichnet mit [g]
Schalenfriichte: alle geschalten Nisse, Mandeln, Pistazien, Marzipan, Nougat, Krokant durch die Angabe

,der jeweiligen Nuss*“, gekennzeichnet mit [h]

Sellerie: Gemiisebriihe, Selleriesalz durch die Angabe ,Sellerie”, gekennzeichnet mit [i]

Senf: Senfkérner, Senfsaat, Mostrich durch die Angabe ,Senf”, gekennzeichnet mit [j]

Sesamsamen: Sesammehl, Sesamdl, Sesampaste durch die Angabe , Sesamsamen*, gekennzeichnet mit [k]

Lupinen: Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch durch die Angabe ,Lupine”, gekennzeichnet mit []

Weichtiere: Schnecken, Tintenfische, Muscheln, Austern durch die Angabe ,Weichtiere”, gekennzeichnet mit [m]
Schwefeldioxid/Sulfite [ab 10mg/kg bzw. 10mg/L, als SO2 angeben] durch die Angabe 502", gekennzeichnet mit [n]
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‘ﬁ Kosten fiir Geschirr und Geratschaften

Geratschaften und Geschirr sind bei Auslieferung zu quittieren.
Sollte bei der Riickgabe oder Abholung etwas beschddigt oder abhanden gekommen sein,
so sind diese preisabhdngig zu ersetzen.

Die Verleihgebihr fr Geschirr und Besteck betragt pro Stiick:

Teller Vorspreise 0,80 € Gabel groR 0,50 €
Teller Hauptgang 0,80 € Gabel klein 0,50 €
Teller Dessert 0,80 € Messer grof} 0,50 €
Teller Suppe 0,80 € Loffel grof} 0,50 €

Loffel klein 0,50 €

Zur besseren Orientierung haben wir fiir Sie die Brutto-Endpreise der Speisen mit 7% bzw. 19% Mehrwertsteuersatz
ausgewiesen. Wir sind gesetzlich gezwungen, auch auf das gelieferte Essen die derzeit gliltige Mehrwertsteuer

von 19% [anstelle bisher 7% MwSt.] zu berechnen, sobald zusétzlich eine weitere Leistung (Geschirr, Servicepersonal
vor Ort etc.) erbracht wird. Der Umfang der weiteren Leistung spielt keine Rolle.

Stand: Januar 2024
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PARTYSERVICE

Partyservice Bauer
Inh. Ralf Bauer

FabrikstraRe 17 | 66131 SB Ensheim

Tel: 06893-4578 | Mobil: 0152-09 278276

E-Mail: Bauer-Partyservice@t-online.de
Schutzgebiihr: 2,- Euro www.ralfbauer-partyservice.de



